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V E U V E  C L I C Q U O T  B r u t ,  C h a m p a g n e ,  F r a n c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 162

SHERRY & PORT 3 oz Btl

G R A H A M  -  L A T E  B O T T L E D  V I N T A G E  P o r t ,  D u o r o  V a l l e y ,  P o r t u g a l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 70

G O N Z A L E Z  B Y A S S  -  N U T T Y  S O L E R A  O l o r o s o  S h e r r y ,  A n d a l u c i a ,  S p a i n  . . . . . . . . . . . . . . . 9 60

A L V E A R  S O L E R A  1 9 2 7  P e d r o  ,  X i m e n e z  S h e r r y ,  A n d a l u c i a ,  S p a i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 90

SPARKLING 750 ml

ZINFANDEL 750 ml



WHITE/SPARKLING BY THE GLASS
6 oz 9 oz

M O N V I N  V E N E T O  P i n o t  G r i g i o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75 12.75

K E T T L E  V A L L E Y  P i n o t  G r i s ,  N a r a m a t a ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 15.25

K I M  C R A W F O R D  S a u v i g n o n  B l a n c ,  M a r l b o r o u g h ,  N e w  Z e a l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50 16.50

R O D N E Y  S T R O N G  C h a r d o n n a y ,  C a l i f o r n i a ,  U S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.25 17

A R R O W L E A F  C E L L A R S  P i n o t  G r i s ,  O k a n a g a n ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.75 13.75

W E N T E  M O R N I N G  F O G  C h a r d o n n a y ,  L i v e r m o r e  V a l l e y ,  C a l i f o r n i a ,  U S A  . . . . . . . . . . 13.75 17.75

G R O W  W I L D  R A V I S H I N G  R o s é ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 14.95

RED BY THE GLASS
6 oz 9 oz

M O N V I N  V E N E T O  C a b e r n e t  M e r l o t ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75 12.75

R O D N E Y  S T R O N G ,  R U S S I A N  R I V E R  P i n o t  N o i r ,  S o n o m a ,  C a l i f o r n i a  U S A  . . . . . . . . . . 17 21

B O R D E R T O W N  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.50 19.50

B O R D E R T O W N  M e r l o t ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 17

T H O M A S  G O S S  S h i r a z ,  M c L a r e n  V a l e ,  A u s t r a l i a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.25 18.95

K E T T L E  V A L L E Y  Z i n f a n d e l ,  S i m i l k a m e e n ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.75 17.75

A L A M O S  M E N D O Z A  M a l b e c ,  A r g e n t i n a ,  M e n d o z a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50 17.50

M O N V I N  P R O D Y  P r o s e c c o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 —



B E E R
DRAFT 16 oz

W E D G E H E A D  K o l s c h ,  A B V  5 % ,  S m u g g l e r s  T r a i l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

D R E A M B O A T  H a z y  I P A ,  A B V  6 . 3 % ,  T h e  P a r k s i d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

U S E  T H E  S C H W A R Z B I E R  D a r k  L a g e r ,  F i v e   R o a d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

B R O K E N  S U N  H a z y  P a l e  A l e ,  A B V  5 . 5 % ,  S m u g g l e r s  T r a i l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

S Q U I R R E L  C H A S E R  H a z y  P a l e  A l e ,  A B V  5 . 2 % ,  Y e l l o w  D o g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

B U D W E I S E R  L a g e r ,  A B V  5 % ,  L a b a t t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

F O U R  W I N D S   L i g h t  L a g e r ,  A B V   4 % ,  F o u r   W i n d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

BOTTLED  

P E R O N I  N A S T R O  L a g e r ,  A B V  5 . 2 % ,  3 3 0  m l ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

M O D E L O  S P E C I A L  P i l s n e r ,  A B V  4 . 4 % ,  3 5 5  m l ,  M e x i c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9

G U I N N E S S  S t o u t ,  A B V  4 . 2 % ,   4 4 0  m l ,  I r e l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

I N N I S  &  G U N N  -  T H E  O R I G I N A L  A m b e r  A l e ,  A B V  6 . 6 % ,   3 3 0  m l ,  U n i t e d  K i n g d o m  . . . . . . . . 8

H E I N E K E N  L a g e r ,   A B V  5 % ,  3 3 0  m l ,  N e t h e r l a n d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

K I L K E N N Y  I r i s h  C r e a m  A l e ,  A B V  4 . 3 % ,  5 0 0  m l ,   I r e l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

S T E L L A  L a g e r ,  A B V  4 % ,  L a b a t t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

D A R K  S O U R  B l u e b e r r y  +  B l a c k b e r r y , ,  A B V  1 0 % ,  F i e l d  H o u s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

G O L D  S O U R  P e a c h  +  L e m o n  Z e s t ,  A B V  1 0 % ,  F i e l d   H o u s e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Imported

— Make i t  a  stein for  +$3



B E E R

BOTTLED  

S A P P O R O  P i l s n e r ,  A B V  5 % ,  4 4 0  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

D A R K  M A T T E R  D a r k  L a g e r ,  A B V  5 . 3 % ,   3 5 5  m l ,  B C   C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

B U D W E I S E R  L a g e r ,  A B V  5 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

B U D  L I G H T  L a g e r ,  A B V  4 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

W I D O W M A K E R  I n d i a n  P a l e  A l e ,  A B V  6 . 7 % ,   4 7 3  m l ,  B C  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

M O L S O N  C A N A D I A N  L a g e r ,  A B V  5 % ,  3 4 1  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

C O O R S  L I G H T  L a g e r ,  A B V   4 % ,  3 4 1  m l ,   C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

T R A I L B R E A K E R  P a l e  A l e ,  A B V  5 % ,  4 7 3   m l ,  B C  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

S M I R N O F F  I C E  C o o l e r ,  A B V  5 % ,  3 3 0  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50

W H I T E   C L A W  B l a c k b e r r y ,  R a s p b e r r y ,  o r  L i m e  C o o l e r ,  A B V  5 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . .  9

N O   B O A T S  O N  S U N D A Y  C i d e r ,  A B V  5 % ,   4 7 3  m l ,  B C   C a n a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

G R O W E R S  -  P e a c h  o r  E x t r a  D r y  A p p l e  C i d e r ,   A B V  5 % ,  3 3 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Domestic

C I D E R S / C O O L E R S



C O F F E E

L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50

C A P P U C C I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.25

A M E R I C A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.75

D O U B L E  E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.75

F L A T  W H I T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.75

S I N G L E  E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.50

C O F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

T E A  A s k  y o u r  s e r v e r  f o r  o p t i o n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Al l  our   coffees are roasted local ly  art isan-sty le  and careful ly  selected by Umbria ’s  
assaggiatore to ref lect  the passion & personal i ty  at  the heart  of  I tal ian sty le  coffee beans.

SPECIALTY COFFEES 1 oz 2 oz

I R I S H  C O F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.75 12.50
Jameson whisky and locally roasted artisan style coffee, topped with whip cream and cinnamon sprinkles

S P A N I S H  C O F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.75 12.50
Kahlua, Triple Sec, locally roasted artisan style coffee with whipped cream

M O N T E  C R I S T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50 12.50
Kahlua, Grand Marnier, locally roasted artisan style coffee, topped with whip cream and cinnamon sprinkles

B L U E B E R R Y  T E A  1 . 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.50

Amaretto, Grand Marnier, and organic Earl Grey Tea, finished with a cinnamon stick



MOCKTAILS

E A R L  G R E Y  M A R T E A N I  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

Earl Grey infused London Dry Tanqueray, lemon juice and egg whites, crafted by New York’s cocktail maestro Audrey Saunders

W H I T E  C O S M O  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Smirnoff, Lillet, Triple Sec, White Cranberry juice, and lemon juice discovers a twist to the Rainbow Room classic

T W E N T I E T H  C E N T U R Y  2 . 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

Gordons, Lillet, Creme de Cacao, and lemon juice — crafted with American inspiration, and British ingenuity

K O M B U C H A  P I N E A P P L E  M O C K I J T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Fresh-pressed  farm-to-bottle kombucha, flavored with locally sourced pear and ethically sourced ginger, topped with pineapple
juice, house-made ginger syrup, lime juice, fresh mint and a fresh lime wheel

H A N A M I  B E A U T Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
11

Grapefruit juice, lemon juice, Elderflower tonic, white cranberry juice, hinoki bitters and sakura bitters find its place in a Japanese
fairytale of Yohiro's blossom

MARTINIS

B L O S S O M  I N T O  A  S A K U R A  W I T H  S H E R I N G H A M  K A Z U K I  G I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
17



COCKTAILS

S P I C Y  P I N E A P P L E  M A R G A R I T A  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.95

El Tequileno Reposado, triple sec, lime juice, pineapple juice, atomized with artisanal mezcal, and finished with Tajin Clásico,
chamoy, black lemon and a seasonal flower

S B G  M A R G A R I T A  1 . 5  o r  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10/12

El Tequileno Reposado, triple sec, lime juice, simple syrup, fresh lime

G R A P E F R U I T  M E Z C A L  M A R G A R I T A  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95

El Tequileno Reposado, Montelobos Mezcal, triple sec, lime juice, grapefruit juice, hibiscus-infused syrup, garnished with a lime
wheel and torched rosemary spear

S M O K E  O N  T H E  W A T E R  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95

Montelobos Mezcal, El Tequileno reposado, amaretto, pineapple juice, lime juice, ginger syrup, clarified with milk, served with
crystal clear cube

D O N ’ T  B U R S T  M Y  B U B B L E  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.75

Ketel One Vodka, triple sec, Aperol, strawberry syrup, lemon juice, zested with fresh orange peel, atomized with limoncello, and
aromatic smoke bubble

W H I T E   N E G R O N I  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

Sheringham Beacon Kazuki Gin, Lillet, St-Germain elderflower, garnished with a seasonal flower

L O V E   P O T I O N  N O . 9  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.75

Bombay Sapphire Dry Gin, banana liqueur, fresh-pressed meyer lemon, grapefruit juice, and hibiscus-infused syrup, garnished
with seasonal flower and aromatic smoke



COCKTAILS

S H E ’ S  A  P E A C H  2 . 2 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.95

Maker’s Mark Bourbon, peach schnapps, Aperol, spicy syrup, grapefruit juice, lemon juice, garnished with fresh rosemary and
grapefruit slice

T H E  G R A P E S  O F  R A T H  ( T H E  D A N N O )  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16.75

Gordon’s Gin, Chambord, Crème de Cassis, Elephant Island black currant wine, lemon juice, amarena cherry syrup

E M P E R O R ’ S  D O G  1 . 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Empress Gin, layered with grapefruit, elderflower tonic, and lime juice, garnished with a lime wheel and seasonal flower

S T R A W B E R R Y  A P E R O L  M U L E  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

Ketel One Vodka, strawberry syrup, Aperol, lime juice, topped with botanically brewed ginger beer, and garnished with fresh
strawberry, lime and mint

C L A S S I C  O L D  F A S H I O N E D  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50

Crown Royal Whisky, simple syrup and Angostura bitters, garnished with orange peel and maraschino cherry

S M O K E D  O L D  F A S H I O N E D  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Maker’s Mark Bourbon, demerara syrup and angostura bitters, finished with an Italian amarena cherry, orange peel, and crystal
clear cube

H A Y D E N ’ S  O L D  F A S H I O N E D  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

Basil hayden, plantation raw brown sugar cube, orange bitters, angostura bitter, finished with an orange peel, Italian amarena
cherry, and crystal clear cube. Choice of house wine or rotating beer taster, as a tribute to the king of high rye!


